
             В Московском государственном университете пищевых производств с 15 по 17 мая 2007 г. в ауд. 53 кор. «А» (на военной кафедре) проводится семинар по повышению квалификации для преподавателей ВУЗов. Приглашаем принять участие  Ваших преподавателей в качестве слушателей.

	Вторник, 15.05.07
	

	10.00 – 10.10
	Открытие семинара. 



	10.10 – 11.00
	Содержание химической подготовки – важный фактор, определяющий качество образования в области пищевых технологий.  

                                                                     Проф.С.Е. Траубенберг 

	11.00 – 12.00
	Блок «Химия пищи» - идеология и содержание курсов.

                                                                       Проф.А.П. Нечаев

	12.00 – 12.15 
	Перерыв

	12.15 – 13.00
	Особенности преподавания дисциплин блока химии пищи для отдельных специальностей.                      Проф. А.А. Кочеткова 

	13.00 – 14.00
	Обед.

	14.00 – 14.45

14.45-- 15.00
	Особенности преподавания курса «Пищевые и биологически активные добавки» для отдельных специальностей.

Проф.А.П. Нечаев, проф.А.А. Кочеткова.

Перерыв 

	15.00 – 15.45
	Особенности преподавания курса «Безопасность продуктов питания» для отдельных специалистов

Проф.А.П. Нечаев, доц.И.С. Витол

	15.45 – 16.30
	Методическое обеспечение курсов «Химии пищи»

Проф.Н.В. Осташенкова

	Среда, 16.05.07
	

	10.00 – 11.00
	Белковые вещества.                                       Проф. В.В.Колпакова 

	11.00 – 12.00
	Углеводы. Минеральные вещества. Вода в пищевых системах.

                                                                      Проф.Н.В.Осташенкова

	12.00 – 12.15
	Перерыв.

	12.15 – 13.00
	Пищевая химия. Липиды.                                  Проф.А.П. Нечаев 

	13.00 – 14.00
	Обед

	14.00 – 14.45
	Основы рационального питания.               Проф.А.А. Кочеткова 

	14.45 – 15.30
	Практикум по пищевой химии. Организация и идеология. 

                                                                      Проф.Н.В.Осташенкова.

	Четверг, 17.05.07
	

	10.00 – 11.30

11.30—11.45
	Пищевые ингредиенты (пищевые добавки, ароматизаторы и технологические вспомогательные средства)

                                                                           Проф. А.П.Нечаев.

Перерыв

	11.45 – 12.45
	Вещества, изменяющие структуру и физико-химические свойства пищевых продуктов. Биологически активные добавки 

                                                                       Проф.А. А.Кочеткова 

	12.45 – 14.00
	Обед

	14.00 – 14.30
	Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания. Идеология курса. Основные разделы.

Проф.А.П. Нечаев, доц. И.С.Витол 

	14.30 – 16.00
	Дискуссия.


По окончании выдается удостоверение о повышении квалификации государственного образца.

Стоимость семинара - 8000 руб.(НДС не облагается) и включает одноразовое питание. 
Контактный тел.: (495) 158-70-40. т/ф.: 8-499-158-23-61.
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